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Extrait
Cake aux raisins et aux fruits confits

[Pour 2 cakes de 16 cm de long
° Préparation : 25 min ° Cuisson : 45 min]

100 g deraisins de Corinthe ° 100 g de fruits confits coupés en dés ° 1 verre aliqueur de rhum ° 175 g de
beurre ° 125 g de sucre en poudre ° 1 pincée de sel ° 3 oeufs ® 270 g de farine ° 1/2 sachet de levure
chimique ° 10 g de beurre

1. Lavez lesraisins. Faites-les macérer dans le rhum avec les fruits confits.

2. Préchauffez le four 2210 °C (th. 7).

3. Travaillez le beurre en pommade onctueuse en gjoutant le sucre et le sel petit a petit.

4. Incorporez les oeufs un & un. Versez 250 g de farine d'un seul coup et méangez. Egouttez les fruits et les
raisins, roulez-les dans 2 c. a soupe de farine, puis gjoutez-les dans la pate ainsi que le rhum de macération.
Incorporez lalevure.

5. Beurrez 2 moules a cake. Versez la péte jusqu'aux deux tiers et enfournez pour 10 min. Baissez la
température a 150 °C (th. 5) et poursuivez la cuisson 35 min.

6. Démoulez les cakes et laissez-les refroidir. Présentation de |'éditeur

26 recettes de cakes salés et sucreés, des plus classiques aux plusoriginaux :- 13 recettes sucrées: cake
aux raisins et aux fruits confits, cake marbré aux chocolats noir et blanc, carrot cake aux spéculoos, cake au
thé matcha et aux framboises, cake au citron confit...- 13 recettes salées : cake aux olives, parmesan et
lardons, cake au saumon et ala ciboulette, cake au miel et au camembert, cake marbré aux tomates séchées
et au pesto...
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